MENU SEMANAL

ENTRANTES

Ensalada de escarola con manzana, brotes y salsa
de miso.
Crema de rais de apio y coliflor.
Quesadilla rellena de queso feta con berenjeas y

tomate seco.

PRINCIPALES

Arroz al horno vegetariano.
Lasafia de espinacas con tomate al horno y soja
texturizada.

Quesadilla de tofu con puerros y champifiones.

POSTRE

Mousse vegano de chocolate y boniato.
Compota de manzana con natillas veganas.

Pifia con chocolate blanco, espuma de yogur y lima.

20,00€ 17,50€

EN RESTAURANTE PARA LLEVAR

RESERVAS
686 915 880 - 963 694 596
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