MENU SEMANAL

ENTRANTES

Causa limefia con salsa huancaina,aguacate y
huevo ecolégico.
Crema de zanahoria ecolégica con coliflor.

Ensalada griega.
PRINCIPALES

Hojaldre con setas shitake, queso de cabra y verduras
al horno.
Ravioli rellenos de Ricotta y espinacas con tomate
confitado, y berenjena a la brasa.

Quiche de alcachofas y puerros.

POSTRE

Tarta de zanahoria.
Compota de manzana con natillas veganas de
vainilla y azafran.

Helado de mango.

20,00€ 17,50€

EN RESTAURANTE PARA LLEVAR

RESERVAS
686 915 880 - 963 694 596
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